




TWO MOONS
tito’s vodka, midori,  

elderflower, cucumber,  
yuzu  — 16 

SAMURAI’S SPIRIT 
beefeater london dry gin, yuzu dry curucao, 
jasmine, yuzu,green tea aroma cloud — 25 

 
 
 

GINZA 
akashi ume whiskey, dry vermouth, 
 oka kura bermutto sweet vermouth, 

 sakura blossom — 22

KYUSHU MARGARITA
cimarron blanco,  

raspberry, lime, lychee,
agave — 21 

MATCHA COLADA 
SPIRIT FREE 

matcha, coconut,  
pineapple, lime — 14

LYCHEE MARTINI 
tito’s vodka, daiyame shochu,  

lychee, citrus — 18  
 
 
 

AKEBONO
rosaluna mezcal, iichiko saiten shochu, grapefruit, 

 lime, ginger, sansho pepper — 20  
 
 
 
 

HANAYOME 
colorful shochu, passion fruit,  

lemon, butterfly pea,  
lychee — 18

 
 

HIME 
mars iwai japanese whisky,  

genmaicha green tea, 
orange — 24 

 

CRIMSON DRAGON
SPIRIT FREE 

empress 0.0 indigo, elderflower, dragonfruit,  
lemon, club soda, popping boba — 16



S PA R K L I N G

SCARPETTA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12
Prosecco Brut 

LAURENT-PERRIER. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 31

La Cuvée Champagne Brut

GRAHAM BECK. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17

Bliss Nectar Cap Classique

CREMANT DE BOURGOGNE Rosé. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14

Albert Bicot Brut Rosé

R E D

ROUTESTOCK. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16
Sonoma Coast, Pinot Noir 

OUTERBOUND. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18
Alexander Valley, Cabernet Sauvignon 

W H I T E  &  R O S É

EVA PEMPER. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13
Marlborough Sauvignon Blanc 

HUBERT BROCHARD. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18
Loire, Sancerre 

PIGHIN. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12
Fruili, Pinot Grigio 

SELBACH. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12
Incline Mosel, Riesling 

DIATOM  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16
Santa Barbara, Chardonnay

H&B . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13
Côtes de Provence, Rosé

H E AV E N SA K E ,  J U N M A I . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 2

salted caramel, bittersweet cocoa 

K A N B A RA  “ B R I D E  O F  T H E  FOX ” ,  J U N M A I  G I N J O . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 3

light and crisp, hint of pistachio and honey dew  

H E AV E N SA K E  J U N M A I  G I N J O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 4

rich and dry finish, white flower, apple, melon 

WA K ATA K E  O N I KO RO S H I  “ D E M O N  S L AY E R ”  J U N M A I  DA I G I N J O.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2 1

rich semi-sweet, hints of plum, melon, and peach

H E AV E N SA K E ,  J U N M A I  DA I G I N J O  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2 3

 white flowers, apricot, minerality  

KU B OTA  J U N M A I  G I N J O  N I G O R I . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 2

rich flavor balanced with a sharp sweetness with clean and dry finish, pear, peach and rice-pudding notes 

K I KU - M A SA M U N E  K I M OTO  J U N M A I  SERVED HOT . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 0 OZ  CARAFE    2 2

deep and round flavor, earthy with mushroom notes



 

H E AV E N SA K E  L I N E  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3 6
junmai, junmai ginjo, junmai daiginjo

P R E M I U M  SA K E  F L I G H T,  J U N M A I  DA I G I N J O   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3 8
wakatake, heavensake, kubota nigori

 
S U N TO RY . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 2
toki black, hibiki, ao

H ATOZ A K I  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3 6
finest blended, small batch pure malt, umeshu cask 

N I K K A .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4 5
coffEY grain, days, miyagiko

M ATS U I .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 5
peated, sakura,mizunara

M A RS  I WA I . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70
tradition, komagatake, cosmo

S E K K  SATO  S H I K I .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 0
single grain, single malt, single grain 21

S U N TO RY  P R E M I U M  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 4 0
yamazaki distiler reserve, yamazaki 12, yamazaki 18

 
I N T RO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2 6
iichiko saiten, colorful, chiran tea chu









AVAILABLE DAILY UNTIL 3:00PM

(V) Indicates a vegetarian item.  * Indicates  raw item. Consuming raw or under-cooked products such as chicken, pork, beef & shellfish can be hazardous to 
your health.  Please alert your server for any food allergies.  Customary gratuity of  20% will be added to all parties of six and more. A 3% facility fee will be 

added to the total of each check. This fee is not a tip or service charge.

  all cold entrees served with miso soup

CHIRASHI*  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22 
bite sized pieces of assorted fish over sushi rice 

NIGIRI & ROLL COMBO*  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 32 
5pcs of daily nigiri and (1) chef's choice roll

SASHIMI & ROLL COMBO*  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 34 
5pcs of daily sashimi and (1) chef's choice roll

SPICY ROLL COMBO*  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22 
4pcs of each roll: spicy salmon, spicy tuna, spicy yellowtail

VEGETARIAN ROLL COMBO (V) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22 
4pcs of each roll - cucumber, avocado, kinoko

GRILLED SALMON   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18 
two sashimi grade salmon filet, teriyaki, steamed rice

SPICY SKIRT STEAK  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22 
5oz skirt steak, sautéed spinach, spicy teriyaki, steam rice

VEGETABLE YAKISOBA (V)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18 
mushrooms, seasonal vegetables, burdock threads

YAKI CHICKEN DON   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18 
beninshoga, avocado, scallions

$50 per person • sushi bar only

(8) courses of chef's choice nigiri 

    
miso soup, wakame salad, fried rice,  
2 pieces of nigiri & a 4 piece maki roll   
(choice of sake, hamachi or maguro)

$25 per person

OYSTERS on the HALF SHELL * 
leche de tigre, gherkin relish  

$3 per piece   (min order of 3)

LUNCH



(V) Indicates a vegetarian item.  * Indicates  raw item. Consuming raw or under-cooked products such as chicken, pork, beef & shellfish can be 
hazardous to your health.  Please alert your server for any food allergies.  Customary gratuity of  20% will be added to all parties of six and 

more. A 3% facility fee will be added to the total of each check. This fee is not a tip or service charge.



 

SEAFOOD TOWER 
for two; variety of shellfish,  

ceviche, sushi  •  95

OSSETRA CAVIAR*
brioche toast, crème fraîche, 

 chives, 1oz  •  87

EDAMAME (V)  
steamed  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  7  
spicy chili sauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          8

SHISHITO PEPPERS (V) 
spicy teriyaki, caramelized macadamia nuts, bonito flakes . . . .  10

CHARRED AVOCADO (V) 
ponzu, crunchy chili garlic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 14 

PALM HEART CARPACCIO (V)

watermelon radish, orange, herb oil, sanbaizu . . . . . . . . . . . . . . .                15

SEAWEED SALAD (V) 
chuka wakame, sanbaizu, cucumber . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         10

SWEET CORN (V) 
shiso butter, scallions  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     10

SAUTÉED MUSHROOMS (V) 
scallions, ponzu butter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     11

BRUSSELS SPROUTS 
balsamic tsume , almonds, bonito flakes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      10

MISO SOUP 
tofu, wakame seaweed, scallions . . . . . .      5
ADD:  CLAMS +3 

HOUSE SALAD (V)  
greens, baby heirloom  tomatoes,  
crispy shallots . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     10 

KANI SALAD 
yuzu kosho aioli,cucumber, tobiko .  20

CRISPY RICE (V)

spicy tuna*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       15
truffle avocado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    14 

SCALLOP TIRADITO*
watermelon radish, leche de tigre, 
 puffed quinoa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     18

KANPACHI TIRADITO*
aji amarillo, chulpe, choclo  . . . . . . . . .         20

YELLOWTAIL & SERRANO*
shiso, kumquat, radish, ponzu . . . . . . .       20

WAGYU ISHIYAKI STYLE*
spicy ponzu, wasabi (2oz min) . .   25/oz 

*available at outdoor patio only* 

AKAMI CRUDO* 
pickled daikon, cucumber 
nikkei leche de tigre . . . . . . . . . . . . .              22 

TORO TARTARE*
uni, caviar, brioche toast  . . . . . . . . . . .           30 

OYSTER TRIO*
gherkin relish, rocoto, asahi michelada 9 

CHICKEN GYOZA 
shiitake, cabbage,  ponzu nikkei . . . .    14 

SPICY BEEF TENDERLOIN
8oz, sweet sesame soy . . . . . . . . . . . .            41

CHIRASHI BOWL* 
bite sized pieces of assorted fish over sushi rice. .  .  .  .  .  .  .  .  .  29

YAKIMONO CHICKEN 
aji amarillo, herb sauce, umeboshi glaze . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   31

GIANT PRAWN  
aji limo relish, choclo corn, lime . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        30

BRANZINO  
fennel salad, herb sauce. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               45

MISO BLACK COD 
hajikame, miso glaze. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   41

LAMB CHOPS*  
cucumber kimchi, whipped tofu feta. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  32

SURF & TURF SALTADO    
oishi shrimp, beef  tenderloin, oyster  sauce . . . . . . . . . . . . .              49

GRILLED HAMACHI KAMA  
baby mustard salad, pickles. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         20

AZUMI SHORT RIB ON BONE  
gochujang glaze, peppercorn sauce , macadamia crunch. . . . .    75

GRILLED SALMON  
grilled shishito, lime, teriyaki. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       27

HOT STONE YAKIMESHI CRAWFISH OR SHORTRIB 
daikon kimchi, foie gras, xo sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 30 

JAPANESE A5 MIYAZAKI STEAK* 
fresh truffles, quail egg ponzu,  wasabi. . . . . . .      38 /oz  (min 4 oz.)

FRIED RICE  vegetable • 17  |  chicken • 19  �|  wagyu • 25

YAKISOBA  vegetable • 17  |  chicken • 19  �|  wagyu • 25

TEMPURA

vegetables (V) tentsuyu dashi •  14

calamari  ponzu aioli, togarashi • 16

rock shrimp chives, lime, spicy aioli  • 18

tiger prawn  shiso, tentsuyu dashi • 18



N I G I R I  |  S A S H I M I

WHITEFISH *                                     nigiri/sashimi           

HIRAME  fluke . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               7/14 
MADAI  japanese snapper . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     7/14

TUNA*

MAGURO  big eye tuna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      6/12 
AKAMI lean tuna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8/16
CHU-TORO mild, fatty tuna . . . . . . . . . . . . . . . . .                 10/20
O-TORO fatty tuna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         13/26
TUNA TASTING akami, chu toro, otoro . . . . . .      30/60 

YELLOWTAIL*

KANPACHI  amber jack  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       7/14

HAMACHI  yellowtail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        6/12
SHIMA AJI  white trevally . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     7/14

CAVIAR*

IKURA salmon roe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            7/14

SANTA BARBARA UNI sea urchin  . . . . . . . . . . .            14/28

HOKKAIDO UNI sea urchin  . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  17/34

CAVIAR SPOON 5 GRAMS kaluga  . . . . . . . . . . . . . .              35

SALMON*    

SAKE lean salmon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             6/12
SAKE TORO salmon belly  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     6/12

SHELLFISH*           

HOTATE hokkaido scallop . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    8/16
AMAEBI sweet shrimp . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        9/18
TARABAGANI king crab . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    12/22

BEEF*

A5 WAGYU miyazaki prefecture . . . . . . . . . . . . . .             15/30

H0T 
FOIE GUNKAN seared duck liver . . . . . . . . . . . . .             14/28
TAMAGO japanese omelette . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  5/10
UNAGI fresh water eel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        6/12

VEGAN

CUCUMBER + AVOCADO(V) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4/na

ADD ONS  

CAVIAR* 1 GRAM kaluga  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        7
FOIE GRAS* seared duck liver . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  10
UZURA* quail egg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              2
BLACK TRUFFLE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            mkt

 

9 courses  • full table participation required

chef's  omakase  • $140/pp

chef's premium omakase  • $185/pp 
omakase at the sushi bar • 12pc $90/pp

SIGNATURE  
MAKI ROLLS

VEGAN  (V)

cucumber, yamagobo, avocado, bell peppers . . . . . . .       12

SPICY YELLOWTAIL *
avocado, achiote crunch, spicy aioli, jalapeno salsa 20

TUNA TATAKI *
shrimp tempura, crunchy chili garlic  . . . . . . . . . . . . .              22  

SAN *
tuna, salmon, hamachi, yuzu kosho aioli . . . . . . . . . . .           19   

PREMIUM CALIFORNIA * 
king crab, tobiko, avocado, cucumber, spicy mayo  . .  19  

SPIDER 
soft shell crab, cucumber, shiso, kanpyo, tobiko aioli . 17  

FLAMING KING CRAB
shrimp tempura, avocado, eel sauce  . . . . . . . . . . . . .              34

SURF & TURF*
snow crab, Japanese A5, black garlic ponzu  . . . . . . .       38

sake*  avocado, cucumber •  13/11

hamachi*  pickled negi  •  13/11

maguro*  avocado  •  13/11

crunchy toro* yuzu kosho  •  20/18

dynamite  toasted king crab  •  17/15

unagi  takuan  •  14/11

toyosu nigiri platter (for one)  
Chef's selection 9pc  nigiri  • 65

toyosu sashimi platter (for two)  
Chef's selection 16pc sashimi • 75

royal platter (for four)  
12pc nigiri and sashimi & 3 maki roll • 175

maki & hand rolls

fresh wasabi 

table-side service  •  12
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KO N T E K I  “ T E A RS  O F  DAW N ” ,  DA I G I N J O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6 5  3 0 0 m l

KYOTO  creamy banana, and white pepper	 1 4 0  7 2 0 m l

KO N T E K I  “ P E A R L S  O F  S I M P L I C I T Y ”  J U N M A I  DAG I N J O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6 0  3 0 0 m l

KYOTO  citrus peel and melon	 1 3 0  7 2 0 m l

H A KU TS U RU,  S H O - U N E ,  J U N M A I  DAG I N J O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 2 0  7 2 0 m l

H YO G O  white peach, grapes, and apples	

TA K AT E N J I N  “ S O U L  O F  T H E  S E N S E I ” ,  J U N M A I  DA I G I N J O . .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 5 0  7 2 0 m l

S H I ZU O K A  honeydew, anise, and  jasmine	

WA K ATA K E  O N I KO RO S H I  “ D E M O N  S L AY E R ”  J U N M A I  DA I G I N J O . .  .  .  . 1 4 0  7 2 0 m l

S H I ZU O K A  floral and stonefruit	 3 4 0  1. 8 l

K I R I N -Z A N  “ F LY I N G  D RAG O N ”  J U N M A I  DA I G I N J O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 5 0  7 2 0 m l

N I I GATA  peach and pomegranate	

S H I M I ZU  N O  M A I  “ P U R E  D U S K ”  J U N M A I  DA I G I N J O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6 0  3 0 0 m l

A K I TA  pear and green apple	 1 3 0  7 2 0 m l

KU B OTA ,  J U N M A I  DA I G I N J O . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 5  3 0 0 m l

N I I GATA  pear and melon	 1 4 5  7 2 0 m l

K A M OTS U RU   J U N M A I  DA I G I N J O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 2  1 8 0 m l

H I RO S H I M A  floral and canary melon	 1 3 5  7 2 0 m l

RY U J I N  “ G R E E N  D RAG O N  G O D ”  J U N M A I  DA I G I N J O  N A M A ZU M E .  .  .  . 1 4 0  7 2 0 m l 

muscat grape, pineapple, and floral



P R E M I U M  J U N M A I  DA I G I N J O

DA S SA I  2 3 ,  J U N M A I  DA I G I N J O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3 4 0  7 2 0 m l

YA M AG U C H I  pear and fennel	

DA S SA I  3 9   J U N M A I  DA I G I N J O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 9 0  7 2 0 m l

YA M AG U C H I  floral and melon	

DA S SA I  4 5 ,  J U N M A I  DA I G I N J O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 2 5  7 2 0 m l

YA M AG U C H I  grape and apple	

DA S SA I  B LU E  2 3 ,  J U N M A I  DA I G I N J O . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2 1 0  7 2 0 m l

H U D S O N  VA L L E Y,  N Y  complex aromatic of anise, pair and marshmallow	

DA S SA I  B LU E  3 5 ,  J U N M A I  DA I G I N J O . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 1 5  7 2 0 m l

H U D S O N  VA L L E Y,  N Y  white peach, ripe papaya with soft, sweet fragrance	

DASSAI BLUE 50, JUNMAI DAIGINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 5  3 7 5 m l

H U D S O N  VA L L E Y,  N Y  pineapple, lemon curd and vanilla	 8 5  7 2 0 m l

DA S SA I  B E YO N D  J U N M A I  DA I G I N J O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 4 2 5  7 2 0 m l

YA M AG U C H I  lily and lychee	

K ATS U YA M A  “A K ATS U K I ”   J U N M A I  DA I G I N J O . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 70  7 2 0 m l

M I YAG I  creamy cherry blossom and pear	

HAKKAISAN YUKIMURO JUNMAI DAIGINJO GENSHU, 3 YRS AGED IN SNOW.  .  2 4 5  7 2 0 m l

N I I GATA  umami, sweetened with a hint of pear	

HAKKAISAN YUKIMURO JUNMAI DAIGINJO GENSHU, 8 YRS AGED IN SNOW. .  3 5 0  7 2 0 m l

N I I GATA  dried fruit, almond accent	

HEAVENSAKE “URAKA”, JUNMAI DAIGINJO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2 2 0  7 2 0 m l

YA M AG U C H I  white flowers, apricot, minerality	

HEAVENSAKE “DASSAI”, JUNMAI DAIGINJO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3 0 0  7 2 0 m l

YA M AG U C H I  muscat, red apple, floral	



TOKO “ULTRALUXE” JUNMAI DAIGINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3 2 0  7 2 0 m l

YA M AGATA  lychee, wild raspberry with concentrated white pepper	

KIKUSUI “KURAMITSU” JUNMAI DAIGINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  78 0  7 2 0 m l

N I I GATA  melon and lychee	

MIYOSAKAE TENMI “ TASTE OF HEAVEN”JUNMAI DAIGINJO .  .  .  .  .  .  .  .  4 3 0  7 2 0 m l

E H I M E  exceedingly elegant in style with apple blossom bouquet	

KUBOTA “MANJYU” JUNMAI DAIGINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 3 5  3 0 0 m l

N I I GATA  bright, crisp, pear and strawberry	 2 8 5  7 2 0 m l

KUBOTA “HEKIJU” YAMAHAI JUNMAI DAIGINJO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2 1 0  7 2 0 m l

N I I GATA  yamahai brewing method to develop a richer texture of caramelized brandy	  

KUBOTA SUIJYU,NAMA DAIGINJO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1 6 0  7 2 0 m l

N I I GATA  fresh and bright, melon, fragrant jasmine	

KUBOTA SENSHIN ,  JUNMAI DAIGINJO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3 9 0  7 2 0 m l

N I I GATA  unctuous vanilla, mandarin, white flowers	

KUBOTA TSUGU  JUNMAI DAIGINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 2 2 0  7 2 0 m l

N I I GATA  yamada nishiki, “king of sake rice,” smooth velvety texture	

TATSURIKI NIHAN NO “SAKURA GOLD”  JUNMAI DAIGINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 2 0  7 2 0 m l

H YO G O  subtley sweet, orchard fruit balanced with umami	

BORN YUME WA MASAYUME JUNMAI DAIGINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6 6 5  1 0 0 0 m l

F U KU I  smooth and velvety, hints of honey, mango and lemon sorbet	



J U N M A I  G I N J O  |  G I N J O 

KANBARA “BRIDE OF THE FOX ” JUNMAI GINJO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 1 5  7 2 0 m l

H YO G O  hints of lemon peel, crème brulee, raisins		

TENSEI “ SONG OF THE SEA” JUNMAI GINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 5  7 2 0 m l

K A N AGAWA  saltwater taffy, crisp and clean finish	

DEWAZAKURA OKA “CHERRY BOUQET GINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 2  7 2 0 m l

YA M AGATA  cherry blossom petals, minerality	
 

JOZEN PINK JUNMAI GINJO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4 5  3 0 0 m l

N I I GATA  aged 24 months, full body, plum, strawberry, white raisins 	 9 5  7 2 0 m l	

JOZEN WHITE JUNMAI GINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 2  3 0 0 m l

N I I GATA  dry and smooth taste with distinct aroma of green apple and ripe peaches	 9 5  7 2 0 m l	

HEAVENSAKE JUNMAI GINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 5 0  7 2 0 m l

H YO G O  lemoncurd, butterscotch, dried grapes	

KIRIN-ZAN JUNMAI GINJO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 4 5  7 2 0 m l

N I I GATA  citrus with pineapple and cherry	

NARUTOTAI “RED SNAPPER” GINJO NAMA GENSHU.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1 1 5  7 2 0 m l

TO KU S H I M A  silky texture, rich yellow pear	

SHIMIZU NO MAI “PURE DAWN” JUNMAI GINJO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 5  3 0 0 m l

A K I TA  hints of orange peel, light floral notes with underlying minerality	 1 0 5  7 2 0 m l

AMABUKI SHUZO ICHIGO JUNMAI GINJO NAMA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 3 0  7 2 0 m l

SAGA  ripe and effervescent, notes of strawberry	

AMABUKI “HIMAWARI SUNFLOWER” JUNMAI GINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 3 0  7 2 0 m l

SAGA  notes of lychee and earthy melon	



KIKUSUI “CHRYSANTHEMUM WATER” JUNMAI GINJO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 5  3 0 0 m l

N I I GATA  crysanthemum, silky texture	 1 1 5  7 2 0 m l

KUBOTA SENJYU JUNMAI GINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 1 5  7 2 0 m l

N I I GATA  elegant and dry, umami finish	

KATSUYAMA KEN JUNMAI GINJO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2 1 5  7 2 0 m l

M I YAG I  minerality, refreshing green apple, bright finish

RIHAKU “DREAMY CLOUDS” GENSHU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 0 5  7 2 0 m l

S H I M A N E  chestnut, plum, and yuzu
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YAMADA “ EVERLASTING ROOTS” TOKUBETSU JUNMAI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1 2 0  9 0 0 m l

G I F U  smoky, nutty aromas, melon, orange and clove	

JOZEN AQUA JUNMAI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 5  7 2 0 m l

N I I GATA  rich with dry finish, white flower, apple and melon	

TOZAI “LIVING JEWEL” JUNMAI . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 5  3 0 0 m l

KYOTO  fresh banana, red grapes, lemon rice	 7 2  7 2 0 m l

YOSHINOSUGI NO TARUSAKE, YAMAHAI JUNMAI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 2 5  7 2 0 m l

N A RA  yoshino cedar barrel-aged, subtle sweetness

TENSEI “INFINITE SUMMER” TOKUBETSU HONJOZO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 5  7 2 0 m l

K A N AGAWA  citrus, cocoa, banana créme

HEAVENSAKE 12 JUNMAI . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 0 5  7 2 0 m l

YA M AG U C H I  salted caramel and bittersweet cacao



AMABUKI JUNMAI GIN NO KURENAI “PINK LADY ” JUNMAI . .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 3 0  7 2 0 m l

SAGA  pink lady apple blossom, earthy undertones

KIKU-MASAMUNE, TARUSAKE JUNMAI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 0  7 2 0 m l

H YO G O  smokey umami, hint of spice

IZUMABASHI “KUROTONBO” JUNMAI KIMOTO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 4 0  7 2 0 m l

K A N AGAWA  brewed with kimoto process, smooth and balanced

HAKKAISAN TOKUBETSU JUNMAI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4 0  3 0 0 m l

N I I GATA  rich body, creamy texture, hints of vanilla	 8 5  7 2 0 m l

RYUJIN “BLACK DRAGON GOD” KAKUSHI GINJO NAMAZUME. .  .  .  .  .  .  . 1 3 0  7 2 0 m l

G U N M A  mango and pineapple

N I G O R I  |  S P EC I A LT Y

TOZAI “ SNOW MAIDEN”, NIGORI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 2  3 0 0 m l

K I N I K I  floral, full-bodied with dynamic sweetness	 8 0  7 2 0 m l

JOTO, NIGORI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5 5  3 0 0 m l

H I RO S H I M A  rich coconut, semisweet finish	 9 5  7 2 0 m l

RIHAKU “DREAMY CLOUDS” NIGORI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 0 5  7 2 0 m l

S H I M A N E  chestnut, plum, and yuzu

RIHAKU “DREAMY CLOUDS” TOKUBETSU JUNMAI NAMA NIGORI . .  .  . 1 1 5  7 2 0 m l

S H I M A N E  yuzu custard, pear, white flowers

SHIMIZU NO MAI “PURE SNOW ” JUNMAI NIGORI. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 5  3 0 0 m l

A K I TA  creamy, ginger, melon, pair 



GOZENSHU BODAIMOTO, NIGORI JUNMAI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 0 5  7 2 0 m l

O K AYA M A  superbly balanced with layered textures of umami 

KUBOTA JUNMAI GINJO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 5  7 2 0 m l

N I I GATA  velvety nigori, smooth and fruity with juicy aroma, pear and peach  

DASSAI BLUE 50 JUNMAI DAIGINJO NIGORI . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 2  7 2 0 m l

YA M AG U C H I  full body and tezture, melon, pear and anese 

YAEMON “ TSUKIAKARI MOON LIGHT ”, NIGORI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .	 3 5  3 0 0 m l

FA KU S H I M A  lively acidity, creamy and slightly sweet	

DASSAI 45 SPARKLING NIGORI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 0  3 6 0 m l

YA M AG U C H I  grape, melon, apple

FUKUCHO SEASIDE JUNMAI SPARKLING  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 5  5 0 0 m l

H I RO S H I M A  citrus and refreshing finish, lemon 

HAKKAISAN AWA SPARKLING . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 2 0  3 6 0 m l

N I I GATA  champagne-like sparkling sake, pear and grapefruit flavors	

HEIWA TSURU UME .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 5  7 2 0 m l

WA K AYA M A  blend of umeshu (plum wine) and strawberry	



 

S PA R K L I N G

SCARPETTA Prosecco Brut . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  60

GRAHAM BECK Bliss Nectar Cap Classique. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   68

LAURENT-PERRIER La Cuvee Champagne. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  132

CREMANT DE BOURGOGNE Brut Rosé . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   70

RECAREDO Mirianus Corpinat Brut. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  145

KRUG  171eme Champagne Brut . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1,020

ROEDERER 243  Champagne Brut . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 185

CLICQUOT Yellow Label Champagne Brut. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   230

DELAMOTTE Champagne Brut. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   250

 
W H I T E

EVA PEMPER Marlborough, Sauvignon Blanc. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50

MASSICAN Napa Valley, Sauvignon Blanc. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 105

BEZEL BY CAKEBREAD Paso Robles, Sauvignon Blanc . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 75

DELAPORTE Loire, Sancerre. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  125 

HUBERT BROCHARD Loire, Sancerre. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 95 

J.  DE VILLEBOIS ’SILEX ’ Loire, Sancerre. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 145 

LOUIS MICHEL  Burgundy, Petit Chablis. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100

DAMAINE CHANSON  Burgundy, Chablis. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 160

DIATOM  Santa Barbara, Chardonnay . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70

BEZEL BY CAKEBREAD  Edna Valley, Chardonnay . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80

FRANK FAMILY  Napa Valley, Chardonnay . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100

LIVON Grande Pinot Grigio . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 95

BRUNDLMAYER L+T Gruner Veltliner . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 75



DÖNNHOFF ‘Oberhäuser Brücke’ Spätlese,  Riesling. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220

NIKOLAIHOF Hefeabzug Grüner, Veltliner. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 85

CHAPOUTIER  Les Meysonniers Crozes-Hermitage Blanc . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 115

R O S É 

HECHT & BANNIER  Croix des Rosé. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 65

STOLPMAN  SO FRESH Love you Bunches Central Coast Rosé . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70

PEYRASSOL  Croix des Rosé . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 65

 
R E D

ROUTESTOCK Sonoma Coast, Pinot Noir, 2022. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 75

FLOWERS Sonoma Coast, Pinot Noir 2022 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140

PEPPOLI Chianti Classico, Tuscany 2022. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  110

XAVIER GERARD Cote - Rotie, Rhone 2021. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 180

CHAEAU LA NERTHE Chateauneuf du Pope, Cotes-du-Rhone 2021 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 190

FAUST Napa Valley,Cabernet Sauvignon 2022 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150 

CAYMUS Cabernet Sauvignon, California 2022 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  135

STAG’S LEAP ‘ARTEMIS’   Napa Valley, Cabernet Sauvignon 2021 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220

CORISON Napa Valley, Cabernet Sauvignon 2020 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350

EPOCH Paso Robles, Tempranillo 2015 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320

C E L L A R  R E D S

OPUS ONE Napa Valley, Red Blend 209 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  940

HARLAN ESTATE Napa Valley, Cabernet Sauvignon 2016. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2900

BARBOUR Napa Valley, Cabernet Sauvignon 2019. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  460

HERB LAMB Napa Valley, Cabernet Sauvignon 2016 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520

MORLET PASSIONNEMENT Napa Valley, Cabernet Sauvignon 2012. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 740

DOMINUS Napa Valley, Cabernet Sauvignon 2019. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  940



J A P A N E S E  W H I S K E Y

MARS IWAI. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18

MARS IWAI TRADITION. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26

MARS IWAI KOMAGATAKE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40

MARS IWAI MALTAGE COSMO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 46

MARS IWAI LUCKY CAT. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60

MARS IWAI TSUNUKI. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70

MARS IWAI SHINSHU DISTILLERY 45 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20

MARS IWAI TRADITION SAKURA CASK. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28

NIKKA COFFEY MALT . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 36

NIKKA COFFEY GRAIN. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30

NIKKA DAYS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24

NIKKA MIYAGIKYO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40

NIKKA YOICHI. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  32

OHISHI TOKUBETSU RESERVE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60

TAKAMINE 8YR . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 44

MATSUI MIZUNARA CASK. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40

MATSUI PEATED CASK . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40

MATSUI SAKURA CASK. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40

ICHIRO’S MALT & GRAIN. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 36

SUNTORY TOKI. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19

HIBIKI HARMONY . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  27

SUNTORY AO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30

SUNTORY BLACK. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20

YAMAZAKI DISTILLER’S RESERVE SINGLE MALT . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35 

YAMAZAKI 12YR. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80 

YAMAZAKI 18YR . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  130

AKASHI SINGLE MALT. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40

AKASHI UME . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22

AKASHI WHITE OAK . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22



HATOZAKI FINEST. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19

HATOZAKI SMALL BATCH . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24

HATOZAKI TRIPLE CASK. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  31

SEKK SATO SHIKI SINGLE GRAIN . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22

SEKK SATO SHIKI SINGLE MALT . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .37

SEKK SATO SHIKI LIMITED EDITION 21 YEARS SINGLE GRAIN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 83

J A P A N E S E  S H O C H U  &  AWA M O R I

COLORFUL . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26

IICHIKO SAITEN. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16

IICHIKO SILHOUETTE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15

IICHIKO SPECIAL . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24

MOTOKO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22

MUGI HOKKA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17

YOKKA KOJI. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20

CHIRAN TEA CHU . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24

DAIYAME . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13

8000 GENERATIONS . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16
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